CaféRestaurant

Meniiplan vom Dorfieck
25. November bis 01. Dezember CHF 17.50 im Alters- und Prlegeheim Wolmatt

Montag, 25. November
Plrierte Weizen-Gemusesuppe

Gemischter Blattsalat

Pouletgeschnetzeltes an Curry-Zitronengrassauce mit gebratenem Reis und
Romanesco

Dienstag, 26. November
Klare Selleriesuppe

Gemischter Blattsalat

Rindfleischkugeln an Rotweinsauce, dazu hausgemachte Zwiebelspatzli und
grine Bohnen

Tagesdessert

Mittwoch, 27. November
Pastinakensuppe

Gemischter Blattsalat

Schweinegeschnetzeltes mit Krauterseitlingen, serviert mit Butterrésti und
Gemiuseduo

Donnerstag, 28. November
Brotsuppe mit gerdstetem Knoblauch

Gemischter Blattsalat

»,Papet Vaudoise”
Saucisson mit Senf serviert auf Kartoffel-Lauchpfanne

Gebrannte Creme

Freitag, 29. November
Weissweinsuppe mit gehackter Petersilie

Gemischter Blattsalat

Gebratene Forellenfilet *IT an Charon-Sauce mit Salzkartoffeln und
gedlinsteten Karottenjulienne

Samstag, 30. November
Rotkohlsuppe

Gemischter Blattsalat

Ravioli gefillt mit Pilzen, an Champagner-Rahmsauce
und Gemisewdrfeln



CaféRestaurant

Vegetarischer Meniiplan vom Dorfieck
25. November bis 01. Dezember CHF 17.50 im Alters- und Prisgehelm Wolmat

Montag, 25. November
Plrierte Weizen-Gemusesuppe

Gemischter Blattsalat

Gebratene Sojawdirfel an Curry-Zitronengrassauce mit gebratenem Reis und
Romanesco

Dienstag, 26. November
Klare Selleriesuppe

Gemischter Blattsalat

Gemiuse-Quarkballchen, dazu hausgemachte Zwiebelspatzli und
grine Bohnen

Tagesdessert

Mittwoch, 27. November
Pastinakensuppe

Gemischter Blattsalat

Halloumi-Gemusepfannli, serviert
mit Butterrdsti

Donnerstag, 28. November
Brotsuppe mit gerdstetem Knoblauch

Gemischter Blattsalat

Vegetarische Bratwurst mit Senf
serviert auf Kartoffel-Lauchpfanne

Gebrannte Creme

Freitag, 29. November
Weissweinsuppe mit gehackter Petersilie

Gemischter Blattsalat

Gelberbsen-Eitatschli an Charon-Sauce mit Salzkartoffelh und
gedlinsteten Karottenjulienne

Samstag, 30. November
Rotkohlsuppe

Gemischter Blattsalat

Ravioli gefillt mit Pilzen, an Champagner-Rahmsauce
und Gemisewdrfeln



CaféRestaurant

Meniiplan vom Dorfieck
25 November biS 01 Dezember im Alters- und Pflegeheim Wollmatt

,Wulle Hit“
CHF 18.50

Tagessuppe

% % %k

Gemischter Blattsalat

% % %k

Tagliatelle mit gebratenen Black-Tiger Krevetten, an Knoblauch-Currybutter
und Selleriechips

,Vegetarischer Hit“
CHF 18.50

Tagessuppe

% % %k

Gemischter Blattsalat

% % %k

Vegetarische Nuggets mit Krauter-Quarkdipp, serviert
mit Pommes frites

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tGiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Unser Fleisch stammt aus der
Schweiz. Abweichungen werden deklariert.
Alle unsere Preise sind inkl. 8.1 % MwSt



CaféRestaurant

Meniiplan vom Dorfieck
25. November biS 01. Dezember im Alters- und Pflegeheim Wollmatt
Sonntagsmenii
CHF 31.50

CHF 36.50 inkl. Wein

Amuse bouches

%k % %k

Zwiebelsuppe mit Paprika und Ei

% %k %k

Gemischter Blattsalat

%k % %k

Schweinenierstick, niedergegart, an Whiskey-Rahmsauce, dazu Wedges
und Gemusevariation

%k k k

Hausgemachte Caramelkopfli

Vegetarisches Sonntagsmenii
CHF 28.50
CHF 33.50 inkl. Wein

Amuse bouches

% % %k

Zwiebelsuppe mit Paprika und Ei

% % %k

Gemischter Blattsalat

% % %k

Gefillte Auberginen an Rosmarinsauce, dazu Wedges
und Gemusevariation

% %k %k

Hausgemachte Caramelkopfli

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen liber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Unser Fleisch stammt aus der
Schweiz. Abweichungen werden deklariert.
Alle unsere Preise sind inkl. 8.1 % MwsSt.



